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Les vignobles s’étendent sur 300 ha, avec un
age moyen de 30 ans. Les vignes sont cultivées
selon les régles de I'agriculture raisonnée, la-
bourage et travail a I'ancienne, en respectant la
charte “Nutrition Méditerranéenne en Pro-
vence”. Le cahier des charges privilégie au ni-
veau de chaque terroir les méthodes
prophylactiques, I'autodéfense de la plante, la
phytotechnie et le potentiel au sol. Ceci dans
un but de respecter a la fois I'environnement
et la santé des utilisateurs et des consomma-
teurs. Dans de nombreuses zones cultivées
selon NMP, on arrive a ne plus réaliser de trai-
tements insecticides. Les vins collectionnent les
récompenses.

Exceptionnel Cotes-de-Provence Sainte-Vic-
toire rosé César a Sumeire 2016, 50% Grenache
et 50% Syrah, sélection parcellaire des meil-
leures vignes de Chéteau I'Afrique, dont I'éti-
quette reproduit un détail de I'ceuvre congue
et signée par le sculpteur César, dédicacée a la
famille Sumeire en 1987, et reproduite sur les
coffrets d’emballages, un vin qui dégage un nez
de péche, de rose et d'épices, onctueux et frais
a la fois, d’un grand charme.

Le Cotes-de-Provence Sainte-Victoire rouge
César a Sumeire 2015, Syrah 70 % Cabernet-
Sauvignon 20%, Grenache 10 %, terroir argilo-
calcaire formé d'alluvions anciennes et
caillouteuses, est marqué par des nuances de
fumé et de prune cuite, de bouche puissante.
Provenant du vignoble de Cuers, le Cotes-de-
Provence Chateau d’Afrique rouge 2015, Syrah
70% Cabernet-Sauvignon 15% Grenache 15%,
de robe profonde, au nez de cassis et de poivre,
aux tanins présents, un vin d’une belle harmo-
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nie, typé et intense, poursuit
son évolution. On continue
avec le Cotes-de-Provence
Chateau d’Afrique blanc 2016,
82% Rolle, 18% Ugni blanc et
Clairette, macération pellicu-
laire, qui sent I'amande, de
bouche chaleureuse et vive
avec une finale fondue et sa-
voureuse. Le  Cotes-de-Pro-
vence Chateau d’Afrique rosé
2016, Grenache 60%, Syrah
40%, de robe rosée pale, tout
en finesse, de houche fine, aux
ardmes de fruits de la passion,
dégage une longue finale par-
fumée.

Beau Cotes-de-Provence
Sainte-Victoire Chateau Cous-
sin rosé 2016, Grenache 70%,
Cinsault 20% et Syrah 10%,
aux ardmes d’aubépine et de
péche, avec cette pointe de
nervosité agréable, subtile-
ment épicé, trés charmeur
comme le blanc 2016, Rolle
50% Ugni blanc 50%, de cou-
leur trés péle, d'une rondeur
agréable, ol s’entremélent
des notes d’agrumes et de
bruyere, tres harmonieux.

Il'y a aussi ce Cotes-de-Pro-
vence Sainte-Victoire Chateau
Maupague rouge 2011, Syrah
80%, Grenache 20%, terroir
composé d'éboulis et d'argiles
gréseuses du crétacé
supérieur, ainsi que de collu-
vions des massifs environ-
nants, un vin de bouche dense
et complexe, de belle matiére,
a prévoir sur une cuisine rele-
vée. Le Chateau Maupague
rosé 2016 est marqué par son
Grenache trés majoritaire
(80%, Cinsault, 10%, Syrah
10%), un joli vin de teinte pale,
de bouche légére et dominée
par les petits fruits rouges
frais. m
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VIGNERONS EN PROVENCE

L'abus d'alcool est dangereux pour la sante, sachez apprécier avec modération



